GALERIA 2. VINHOS

Vale dos Amantes

Tipo: Tinto

Castas/Uvas: Nacional, Tinta Roriz e Tinta Barroca

Safra: 2015.

Pais: Portugal.

Regido: Douro- Vila Real.

Terroir: Granito.

Alcool: 13% Vol.

Temperatura de Consumo: 14° e 16°C

Amadurecimento: Estabilizado em tanques de inox e envelhecimento de 6 meses em
garrafa .

Comentarios do Produtor:

Assemblagem de castas portuguesas. Vinho jovem sem passagem por madeira.
Estabilizado em tanques de inox com envelhecimento de 6 meses em garrafa.
Flexivel para qualquer ocasiéo, desde o seu prato cotidiano ao seu jantar especial. Pode ser

servido com seu aperitivo preferido ou pratos como carnes e massas leves, queijos amarelos
desde sem cura até os de meia cura.

Andlise Organoléptica

Visdo: Cor vermelha rubi intenso

Olfato: Um vinho com aromas frutados rico em aromas de frutas vermelhas frescas como
morango.

Paladar: Vinho de boa estrutura, fresco e leve. Acidez agradavel e taninos discretos.
Harmonizacdo: Com carnes vermelhas, carnes brancas, queijos ou massas leves.

PREMIAGOES E AVALIAGCOES

GALERIA DOS VINHOS - Tel: (11) 3995-9550 - www.galeriadosvinhos.com.br

Rua Wandenkolk 450 — MOOCA — SAO PAULO - SP — CEP: 03102-030

COD: 1099

EAN:5600787893014

DUN: 000000000000

EMB: 6 X 750ML

CAIXA:

ALT:

LARG:

COMP:



https://vivaovinho.shop/envelhecimento/inox-e-12-meses-em-barrica-de-carvalho-frances/
https://vivaovinho.shop/envelhecimento/inox-e-12-meses-em-barrica-de-carvalho-frances/
http://www.galeriadosvinhos.com.br/

