
 

 

 Quinta da Mieira Reserva Douro D.O.C  

Tipo: Tinto 

Castas/Uvas: Tinta Roriz, Touriga Nacional e Tinto Cão. 

Safra: 2012. 

País: Portugal. 

Região: Douro - Baixo Corgo. 

Terroir: Solo rico em Granito. 

Álcool: 14,5% Vol. 

Temperatura de Consumo: 8° e 10°C. 

Amadurecimento: Inox e 6 meses em barrica de carvalho francês. 

 

Comentários do Produtor: 

Os vinhos Quinta da Mieira são uma homenagem ao vale do Côa, a terra que lhes dá 
personalidade e vida. A identidade e rótulo Quinta da Mieira traduzem este encontro 
instintivo entre paisagem e vinho, numa estética suave de linhas puras e inspiradas por este 
vale, onde os traços rudes das pinturas rupestres se interceptam com a textura curvilínea 
dos socalcos das vinhas. 
 
Análise Organoléptica 
 

Visão: Rubi profundo com nuances violáceo. 

Olfato: Ameixas pretas, violeta, tabaco e chocolate amargo 

Paladar: Um vinho com taninos marcantes e envolventes em boca, estruturado, com final 

longo e harmonioso. 

Harmonização: Bacalhau no forno com cebola, batata, brócolis e azeitona preta, fricassé 

de pato com canela e perdiz estufada com cogumelos. 

PREMIAÇÕES E AVALIAÇÕES 

 

 

 

 

 

 

GALERIA DOS VINHOS – Tel: (11) 3995-9550 - www.galeriadosvinhos.com.br  

Rua Wandenkolk 450 – MOOCA – SÃO PAULO – SP – CEP: 03102-030  

COD: 1090 EAN:5600284484029 DUN: 000000000000 EMB: 6 X 750ML 

CAIXA: ALT: LARG: COMP: 

 

https://vivaovinho.shop/envelhecimento/inox-e-12-meses-em-barrica-de-carvalho-frances/
http://www.galeriadosvinhos.com.br/

